
Tahun Akademik :  2022/2023
Semester :  Genap
Program Studi :  Tata Boga

RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN

1 07.45-08.35
2 08.35-09.25 GT 205 Kewarganegaraan Nawang Retno

3 09.25-10.15 GT 205 Kewarganegaraan Nawang Retno

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 113 Kewarganegaraan Nawang Retno GT 205 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

5 11.20-12.10 GT 113 Kewarganegaraan Nawang Retno GT 205 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

6 12.10-13.00
13.00-13.30

7 13.30-14.20 Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Chardina Dianovita

8 14.20-15.10 Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Chardina Dianovita

9 15.10-16.00 Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Chardina Dianovita

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Chardina Dianovita

11 17.05-17.55 Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Chardina Dianovita

12 17.55-18.45
1 07.45-08.35
2 08.35-09.25 GT 205 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika

3 09.25-10.15 GT 205 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 113 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika GT 205 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

5 11.20-12.10 GT 113 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika GT 205 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

6 12.10-13.00
13.00-13.30

7 13.30-14.20 Kitchen/GT 113 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida GT 205 Kewarganegaraan Nawang Retno

8 14.20-15.10 Kitchen/GT 113 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida GT 205 Kewarganegaraan Nawang Retno

9 15.10-16.00 Kitchen/GT 113 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Kitchen/GT 113 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

11 17.05-17.55 Kitchen/GT 113 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

12 17.55-18.45
1 07.45-08.35
2 08.35-09.25 GT 113 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika

3 09.25-10.15 GT 113 Pengantar Perhotelan Ranti Rustika

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 113 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

5 11.20-12.10 GT 113 Perencanaan Dapur Praseptia Gardiarini

6 12.10-13.00
13.00-13.30

7 13.30-14.20 Kitchen/GT 312 Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Restoran Henry Winnarko

8 14.20-15.10 Kitchen/GT 312 Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Restoran Henry Winnarko

9 15.10-16.00 Kitchen/GT 312 Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Kitchen/GT 312 Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko

11 17.05-17.55 Kitchen/GT 312 Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko

12 17.55-18.45 Kitchen/GT 312 Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko

1 07.45-08.35 Restaurant Restoran Henry Winnarko Kitchen Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Patiseri Indonesia Ria Setyawati

2 08.35-09.25 Restaurant Restoran Henry Winnarko Kitchen Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Patiseri Indonesia Ria Setyawati

3 09.25-10.15 Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati

10.15-10.30
4 10.30-11.20 Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati

5 11.20-12.10 Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati

6 12.10-13.00 Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu Kitchen Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati

13.00-13.30
7 13.30-14.20 Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

8 14.20-15.10 Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

9 15.10-16.00 Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

11 17.05-17.55 Kitchen/GT 205 Ilmu Gizi Lanjutan Praseptia Gardiarini Kitchen Art Dekorasi Makanan Farida

12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 Kitchen/GT 312 Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Restoran Henry Winnarko Kitchen Makanan Indonesia Enita Rahayu

2 08.35-09.25 Kitchen/GT 312 Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Restoran Henry Winnarko Kitchen Makanan Indonesia Enita Rahayu

3 09.25-10.15 Kitchen/GT 312 Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu

10.15-10.30
4 10.30-11.20 Kitchen/GT 312 Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu

5 11.20-12.10 Kitchen/GT 312 Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu

12.10-13.30
6 13.30-14.20 Kitchen/GT 312 Pengolahan Patiseri Indonesia Ria Setyawati Restaurant Operasional Restoran Henry Winnarko Kitchen Pengolahan Makanan Indonesia Enita Rahayu

7 14.20-15.10
8 15.10-16.00

16.00-16.15
9 16.15-17.05

10 17.05-17.55
11 17.55-18.45
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Tahun Akademik :  2022/2023

Semester :  Genap

Program Studi :  Tata Boga

RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN
1 07.45-08.35 Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho
2 08.35-09.25 Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho
3 09.25-10.15 Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho

10.15-10.30
4 10.30-11.20 Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho
5 11.20-12.10 Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho
6 12.10-13.00

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 113 Etika Profesi Andi Yasir Amsal
8 14.20-15.10 GT 113 Etika Profesi Andi Yasir Amsal
9 15.10-16.00

16.00-16.15
10 16.15-17.05
11 17.05-17.55
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud
2 08.35-09.25 Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud
3 09.25-10.15 Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud

10.15-10.30
4 10.30-11.20 Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud
5 11.20-12.10 Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud
6 12.10-13.00

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 210 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang
8 14.20-15.10 GT 210 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang
9 15.10-16.00

16.00-16.15
10 16.15-17.05
11 17.05-17.55
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida
2 08.35-09.25 Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida
3 09.25-10.15 Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida

10.15-10.30
4 10.30-11.20 Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida
5 11.20-12.10 Kitchen Pastry Pengolahan Patiseri Oriental Tuatul Mahfud Restaurant Operasional Perhelatan & Layanan Kamar Tri Retno Nugroho Kitchen Pengolahan Makanan Oriental Farida
6 12.10-13.00

13.00-13.30
7 13.30-14.20 Kitchen/GT 113 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit
8 14.20-15.10 Kitchen/GT 113 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit
9 15.10-16.00 Kitchen/GT 113 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Kitchen/GT 113 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit
11 17.05-17.55 Kitchen/GT 113 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 GT 205 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 210 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
2 08.35-09.25 GT 113 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang GT 205 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 210 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
3 09.25-10.15 GT 113 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang GT 205 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 210 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur

10.15-10.30 GT 205
4 10.30-11.20 GT 113 Etika Profesi Andi Yasir Amsal GT 205 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif GT 210 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
5 11.20-12.10 GT 113 Etika Profesi Andi Yasir Amsal GT 205 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif
6 12.10-13.00 GT 206 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 206 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur GT 210 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma
8 14.20-15.10 GT 206 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur GT 210 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma
9 15.10-16.00 GT 113 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur GT 206 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur

16.00-16.15
10 16.15-17.05 GT 113 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
11 17.05-17.55 GT 113 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
12 17.55-18.45 GT 113 Bahasa Inggris Profesi Menengah Abdul Gafur
1 07.45-08.35 GT 113 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 210 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif
2 08.35-09.25 GT 113 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 205 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma GT 210 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif
3 09.25-10.15 GT 113 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 205 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma GT 210 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 113 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 205 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang GT 210 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif
5 11.20-12.10 GT 205 Metodologi Penelitian Lisnawaty Simatupang GT 210 Teknik Supervisi Febby Rio Pratama Syarif

12.10-13.30
6 13.30-14.20 GT 113 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit
7 14.20-15.10 GT 113 Kewirausahaan Bambang Jati Kusuma GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 210 Etika Profesi Andi Yasir Amsal
8 15.10-16.00 GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit GT 210 Etika Profesi Andi Yasir Amsal

16.00-16.15
9 16.15-17.05 GT 205 Bahasa Perancis Intan Rawit
10 17.05-17.55
11 17.55-18.45
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Tahun Akademik :  2022/2023
Semester :  Genap
Program Studi :  Tata Boga

RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN

1 07.45-08.35 GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

2 08.35-09.25 GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

3 09.25-10.15 GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 210 Statistik Maria Veronika Simanjuntak GT 211 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

5 11.20-12.10 GT 210 Statistik Maria Veronika Simanjuntak GT 211 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

6 12.10-13.00 GT 312 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

8 14.20-15.10 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

9 15.10-16.00 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

16.00-16.15
10 16.15-17.05 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

11 17.05-17.55 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

12 17.55-18.45 GT 211 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur

1 07.45-08.35 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

2 08.35-09.25 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 113 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma GT 210 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

3 09.25-10.15 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 113 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma GT 210 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

10.15-10.30
4 10.30-11.20 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma

5 11.20-12.10 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma

6 12.10-13.00 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 210 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

13.00-13.30
7 13.30-14.20 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

8 14.20-15.10 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 404 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

9 15.10-16.00 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 404 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

16.00-16.15
10 16.15-17.05 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 404 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

11 17.05-17.55 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 404 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono

12 17.55-18.45 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

1 07.45-08.35 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 205 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

2 08.35-09.25 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 205 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

3 09.25-10.15 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 205 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 205 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma

5 11.20-12.10 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 205 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma

6 12.10-13.00 GT 210 Bahasa Inggris Profesi Lanjutan Abdul Gafur UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 210 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono
8 14.20-15.10 GT 210 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono

9 15.10-16.00 GT 210 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono

16.00-16.15
10 16.15-17.05 GT 210 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono

11 17.05-17.55 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

12 17.55-18.45 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

1 07.45-08.35 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

2 08.35-09.25 GT 211 Manajemen Keuangan Maria Veronika Simanjuntak UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

3 09.25-10.15 GT 211 Manajemen Keuangan Maria Veronika Simanjuntak UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 211 Manajemen Keuangan Maria Veronika Simanjuntak GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

5 11.20-12.10 GT 211 Manajemen Keuangan Maria Veronika Simanjuntak GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

6 12.10-13.00 GT 312 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono GT 312 Statistik Maria Veronika Simanjuntak UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

8 14.20-15.10 GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono GT 312 Statistik Maria Veronika Simanjuntak UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

9 15.10-16.00 GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

16.00-16.15
10 16.15-17.05 GT 211 Manajemen Pemasaran Febri Yudiono UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

11 17.05-17.55 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

12 17.55-18.45 UP/Kitchen Art Pengelolaan Usaha Boga Chardina Dianovita

1 07.45-08.35 GT 206 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani

2 08.35-09.25 GT 206 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

3 09.25-10.15 GT 206 Pengendalian Biaya Yogiana Mulyani GT 211 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

5 11.20-12.10 GT 206 Statistik Maria Veronika Simanjuntak GT 211 Manajemen Keuangan Nur Vita Opu

12.10-13.30
6 13.30-14.20 GT 206 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

7 14.20-15.10 GT 206 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

8 15.10-16.00 GT 206 Statistik Maria Veronika Simanjuntak

16.00-16.15
9 16.15-17.05
10 17.05-17.55
11 17.55-18.45
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Program Studi : D4 Pengelolaan Perhotelan
Semester :  Genap
Tahun Akademik :  2022/2023

RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN RUANG MATA KULIAH DOSEN
1 07.45-08.35
2 08.35-09.25 GT 206 Metode Penelitian Lisnawaty Simatupang
3 09.25-10.15 GT 206 Metode Penelitian Lisnawaty Simatupang

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 206 Analisis Operasional dan Kinerja Hotel Yogiana Mulyani
5 11.20-12.10 GT 206 Analisis Operasional dan Kinerja Hotel Yogiana Mulyani
6 12.10-13.00

13.00-13.30
7 13.30-14.20 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif GT 206 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma
8 14.20-15.10 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif GT 206 Manajemen SDM Bambang Jati Kusuma
9 15.10-16.00 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif
11 17.05-17.55 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur
2 08.35-09.25 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur GT 312 Manajemen Stratejik Perhotelan Febri Yudiono
3 09.25-10.15 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur GT 312 Manajemen Stratejik Perhotelan Febri Yudiono

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 206 Pemahaman Lintas Budaya Maria Veronika Simanjuntak GT 312 Bahasa Inggris Korespondensi & Prestasi Abdul Gafur
5 11.20-12.10 GT 206 Pemahaman Lintas Budaya Maria Veronika Simanjuntak GT 312 Bahasa Inggris Korespondensi & Prestasi Abdul Gafur
6 12.10-13.00 GT 312 Bahasa Inggris Korespondensi & Prestasi Abdul Gafur

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 206 Pemahaman Lintas Budaya Maria Veronika Simanjuntak Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif
8 14.20-15.10 GT 206 Pemahaman Lintas Budaya Maria Veronika Simanjuntak Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif GT 312 Pengelolaan Pendapatan Hotel Yogiana Mulyani
9 15.10-16.00 Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif GT 312 Pengelolaan Pendapatan Hotel Yogiana Mulyani

16.00-16.15
10 16.15-17.05 GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif GT 312 Pengelolaan Pendapatan Hotel Yogiana Mulyani
11 17.05-17.55 GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur Restaurant Operasional Bar Febby Rio Pratama Syarif
12 17.55-18.45 GT 206 Bahasa Inggris Perhotelan Dasar Abdul Gafur
1 07.45-08.35 GT 312 Pemasaran Perhotelan & Digital Febby Rio Pratama Syarif
2 08.35-09.25 GT 206 Pancasila Nawang Retno GT 211 Bahasa Indonesia Lisnawaty Simatupang GT 312 Pemasaran Perhotelan & Digital Febby Rio Pratama Syarif
3 09.25-10.15 GT 206 Pancasila Nawang Retno GT 211 Bahasa Indonesia Lisnawaty Simatupang GT 312 Pemasaran Perhotelan & Digital Febby Rio Pratama Syarif

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 206 Bahasa Indonesia Lisnawaty Simatupang GT 211 Pengantar Pariwisata dan Perhotelan Ranti Rustika GT 312 Perencanaan Jasa Akomodasi Yogiana Mulyani
5 11.20-12.10 GT 206 Bahasa Indonesia Lisnawaty Simatupang GT 211 Pengantar Pariwisata dan Perhotelan Ranti Rustika GT 312 Perencanaan Jasa Akomodasi Yogiana Mulyani
6 12.10-13.00 GT 312 Perencanaan Jasa Akomodasi Yogiana Mulyani

13.00-13.30
7 13.30-14.20 GT 206 Pengantar Pariwisata dan Perhotelan Ranti Rustika
8 14.20-15.10 GT 206 Pengantar Pariwisata dan Perhotelan Ranti Rustika
9 15.10-16.00

16.00-16.15
10 16.15-17.05
11 17.05-17.55
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 312 Evaluasi dan Desain Diklat Perhotelan Tuatul Mahfud
2 08.35-09.25 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 312 Evaluasi dan Desain Diklat Perhotelan Tuatul Mahfud
3 09.25-10.15 Lab Kom 3 Teknologi Informasi Digital Andi Yasir Amsal GT 312 Evaluasi dan Desain Diklat Perhotelan Tuatul Mahfud

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 206 Pengantar Manajemen dan Kepemimpinan Syahrul Karim
5 11.20-12.10 GT 206 Pengantar Manajemen dan Kepemimpinan Syahrul Karim GT 210 Pancasila Nawang Retno
6 12.10-13.00 GT 210 Pancasila Nawang Retno

13.00-13.30
7 13.30-14.20 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
8 14.20-15.10 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
9 15.10-16.00 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho

16.00-16.15
10 16.15-17.05 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
11 17.05-17.55 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
12 17.55-18.45
1 07.45-08.35
2 08.35-09.25
3 09.25-10.15

10.15-10.30
4 10.30-11.20 GT 206 Pengantar Manajemen dan Kepemimpinan Syahrul Karim
5 11.20-12.10 GT 206 Pengantar Manajemen dan Kepemimpinan Syahrul Karim

12.10-13.30
6 13.30-14.20 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
7 14.20-15.10 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
8 15.10-16.00 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho

16.00-16.15
9 16.15-17.05 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho

10 17.05-17.55 Restaurant Operasional Restoran Tri Retno Nugroho
11 17.55-18.45

POLITEKNIK NEGERI BALIKPAPAN

JADWAL KULIAH

HARI JAM KE WAKTU

Pengelolaan Perhotelan
1 PP 1 1 PP 2 3 PP

SE
N

IN
SE

LA
SA

R
A

B
U

K
A

M
IS

JU
M

A
T


